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Auszugskarte
fur Weihnachts- und Betriebsfeiern 2011

Vorspeisen:

Gebratene Ganselebawuf Feldsalat-Bouquet
mit Crodtons, Apfelscheiben und Baguette

€

Warmer Ziegenkasauf Apfelscheibe und gebratenem Speck am

winterlichen Salatbouquetit einer Himbeer-Balsamico-Vinaigrette
dazu Baguette

Salatbouquet mit gerauchertem Lachs und Rosti-Taler
an Honig-Senf-Dillsauce, dazu Baguette
* % %

Suppen:

PilzrahmsUppchemit Speck-Krustel'n
Maronenrahmsuppenit geraucherter Entenbrust
Klare Rinderkraftbriihemit verschiedenen Einlagen

Hauptgange:

Ofenfrische Gansekeuleit hausgemachtem Apfelrotkohl und
Kartoffelkl6Ren, dazu glacierte Maronen und geéilBratapfel

Rumpsteak ,Madagaskarnit Pfeffer-Rahmsauce,
dazu hausgemachte Kroketten und gemischter Salat

Hirschsteak im Speckmantein Wacholderjus
mit Apfelrotkohl, mit hausgemachten Spatzle unasBligeerbirne

Drei gegrillte Medaillons vom Schweinefiletit Champignons
.ala creme”, dazu Rosti-Ecken und gemischter Salat

Schweineschnitzel ,Holzfaller Art" Paniertes Schweineschnitzel
mit Schmorzwiebeln, Champignons und Speckscheaibe, d
hausgemachte Kroketten und gemischter Salat

Putensteak ,Hawaii“ mit Ananas, Pfirsich und Kase uiberbacken
an Currysauce, dazu pommes frites

LammmedaillonsGegrillte Krautermedaillons vom Lamm
dazu griine Bohnen und mit Feta geflllte Kartoffetdhen

Zanderfilet auf ,koniglicher Art“ Gegrillte Medaillons
vom Zander auf Blattspinat an Hummersahne mitdBkeirtoffeln

Desserts:

Walnuf3eis mit heifien Rum-Kirschamd Sahne
Zimteissternan Vanillesauce mit Sahnehaube

Bayerische Vanillecrémeyausgemacht, mit roter Fruchtsauce und
Sahne
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